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УТВЕРЖДЕНО

постановление

Министерства сельского

хозяйства и продовольствия Республики Беларусь 
________  № _______
ВЕТЕРИНАРНО-САНИТАРНЫЕ ПРАВИЛА

к организациям по обработке шерсти, волос, щетины, пуха и перьев.

ГЛАВА 1

ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
1. Настоящие Ветеринарно-санитарные правила к организациям по обработке шерсти, волос, щетины, пуха и перьев (далее - Правила) разработаны в соответствие со статьей 9 Закона Республики Беларусь от 2 июня 2010 года № 161-З «О  ветеринарной деятельности» (Национальный реестр правовых актов Республики Беларусь, 2010 г., № 170, 2/1713).
2. Настоящие правила определяют требования к устройству, оборудованию и содержанию всех предприятий, цехов по обработке шерсти, волос, щетины, пуха и перьев, независимо от форм собственности и ведомственной принадлежности, действуют на территории Республики Беларусь и являются обязательными при проектировании новых, реконструкции и эксплуатации действующих предприятий, цехов.

3. Ввод в эксплуатацию организаций по обработке шерсти, волос, щетины, пуха и перьев (далее - сырье животного происхождения) осуществляется в соответствии с законодательством Республики Беларусь.
4. Срок введения Правил устанавливается с момента их утверждения, пересмотр - производится в установленном порядке.
5. Требования настоящих Правил должны выполняться постоянно и в полном объеме на всей территории Республики Беларусь.

ГЛАВА 2

ТЕРРИТОРИЯ ОРГАНИЗАЦИИ

6. Выбор и отвод участка под строительство организации должен проводиться при обязательном участии органов государственного ветеринарного и санитарного надзора. При отводе участка следует учитывать размещение сырьевой базы, направление господствующих ветров, рельеф местности, уровень стояния грунтовых вод, наличие подъездных путей, возможность обеспечения водой питьевого качества, условия спуска сточных вод, возможность организации санитарно-защитной зоны.

Участок должен находиться с наветренной стороны по отношению к промышленным организациям с выбросами вредных веществ, санитарно-техническим устройствам и с подветренной стороны - к жилым домам, лечебно-профилактическим учреждениям, культурно-бытовым зданиям, детским дошкольным и учебно-воспитательным учреждениям.

7. Санитарно-защитная зона устанавливается согласно действующим ТНПА.

8. Территория организации должна быть ограждена сплошным забором и исключать несанкционированный доступ посторонних лиц и бродячих животных, иметь уклон от 0,003° до 0,05° в зависимости от грунта для отвода атмосферных, талых и смывных вод в ливневую канализацию. Уровень стояния грунтовых вод должен быть не менее чем на 0,5 м ниже отметки пола подвальных помещений.

9. Территория организации делится на функциональные зоны: предпроизводственную, производственную, хозяйственно-складскую. В предпроизводственной зоне следует размещать административные и санитарно-бытовые помещения, контрольно-пропускной пункт, площадку для стоянки личного транспорта, а также площадку для отдыха персонала.

В производственной зоне следует размещать производственные здания, склады для перерабатываемого сырья и готовой продукции, площадки для транспорта, доставляющего сырье и готовую продукцию, котельную (кроме работающей на твердом топливе), ремонтно-механические мастерские.

В хозяйственно-складской зоне следует размещать здания и сооружения подсобного назначения: насосные станции, склады аммиака, смазочных масел, химических реагентов, котельную, площадки или помещения для хранения резервных строительных материалов и тары, площадки с контейнерами для сбора мусора и т.п.

В самостоятельную зону должна быть выделена зона строгого режима вокруг артезианских скважин и подземных резервуаров для хранения воды, а также должна быть выдержана санитарно-защитная зона от очистных сооружений до производственных зданий.

10. Территория организации должна иметь сквозной или кольцевой проезд для транспорта со сплошным усовершенствованным покрытием, не имеющим выбоин (асфальтобетон, асфальт, бетон и т.п.), пешеходные дорожки для персонала с непылящим покрытием (асфальт, бетон, плиты).

11. Расположение зданий, сооружений и устройств на территории организаций должно обеспечивать возможность транспортировки без пересечения путей перевозки сырья и готовой продукции.

Для этих целей предусматриваются не менее 3 ворот для въезда / выезда автотранспорта:

въезд / выезд автомашин с сырьем;

выезд / въезд автомашин с выработанной продукцией животного происхождения, иных автомашин для обслуживания предприятия (кроме вывоза бытовых отходов производства и личных транспортных средств);

вывоз бытовых отходов производства.

12. Территория организации по периметру должна быть благоустроена. Свободные от застройки и проездов участки территории должны быть использованы для организации зон отдыха.

Не допускается озеленение древесно-кустарниковыми насаждениями в производственной зоне.

Площадки для хранения стройматериалов, топлива, тары должны иметь сплошное бетонное или асфальтовое покрытие.
13. Территория организации должна содержаться в чистоте. В течение дня ее очищают от загрязнений.
14. На всех въездах в организацию (кроме вывоза бытового мусора) оборудуется устройства для обеззараживания транспортных средств согласно действующим ТНПА (дезбарьер или дезинфекционно-промывочный пункт).
15. Для сбора бытовых отходов должны быть установлены контейнеры с крышками на асфальтированной или бетонной площадке, размеры которой должны превышать размеры контейнеров не менее чем на 1 м во все стороны. Площадка для контейнеров для сбора бытовых отходов должна быть ограждена с трех сторон сплошной стеной высотой не менее 1,5 м. Площадки для сбора бытовых отходов должны быть расположены с наветренной стороны по отношению к помещениям производственного или складского назначения.
16. Удаление бытовых отходов из контейнеров должно проводиться при их накоплении не более чем на 2/3 емкости, периодичность вывоза согласовывается с территориальными органами государственного ветеринарного и санитарного надзора с последующей дезинфекцией контейнеров и площадки, на которой они расположены. Для обработки контейнеров для сбора бытовых отходов, хранения уборочного инвентаря по уборке территории должно быть выделено помещение (или площадка) с подводом холодной, горячей воды, канализацией. При централизованном сборе бытовых отходов в организации должны доставляться чистые продезинфицированные контейнеры для сбора бытовых отходов

ГЛАВА 2

Порядок заготовки и транспортировки сырья
17. Заготовка сырья животного происхождения допускается исключительно в местностях, благополучных по заразным болезням животных и с разрешения главного ветеринарного врача района (города).
18. При решении вопроса о возможности заготовок и вывоза сырья животного происхождения из пунктов, в которых установлено заболевание животных инфекционными болезнями, следует строго руководствоваться соответствующими инструкциями по борьбе с этими болезнями.
19. Сырье животного происхождения, соприкасавшееся с инфицированным сырьем или имевшее контакт с больными животными, подлежит тем же ограничительным ветеринарным мероприятиям, что и инфицированное сырье.
20. Для перевозки животного сырья администрацией организации оборудуются специальные автомобильные средства с тарой (упаковкой) не проницаемой для жидкостей. Автомобильные средства после каждой перевозки обязательно очищают и дезинфицируют. Сырье при перевозке должно быть тщательно закрыто брезентами или клеенками. Указанные автомобильные средства запрещается использовать для других целей. Запрещается перевозить с сырьем продукты питания и фураж.

21. В каждой организации по хранению и переработке сырья животного происхождения администрацией предприятия ведутся соответствующие журналы учета поступления сырья, с указанием каждой партии сырья животного; вида сырья; количество его; место, откуда привезено сырье (пункт отправки, область), номер и дата ветеринарного свидетельства (сертификата), товарно-транспортной накладной.
ГЛАВА 4
Устройство и содержание организаций по хранению и переработке сырья животного происхождения
22. Организация должна иметь достаточные производственные площади для выполнения работ в надлежащих гигиенических условиях. Производственные помещения должны соответствовать требованиям ТНПА.
23. В помещениях, где хранится сырье, категорически запрещается первичная обработка его (сортировка, обмывка, освобождение от утяжелителей и т. д.). Для указанных целей должны быть выделены специальные, легко изолируемые помещения.
24. В организациях должны быть дезинфекционные камеры для обеззараживания сырья, тары и спецодежды.

25. Стены, полы и потолки должны быть ровными, гладкими, без щелей (исключается применение дерева), доступными для очистки, мойки и дезинфекции.

26. Полы и сточные желоба в организациях должны быть водонепроницаемыми, с достаточным уклоном для стока жидкости. Для нечистот и промывных вод должны быть оборудованы плотно закрывающиеся, цементированные приемники и отстойники, которые должны иметь такое устройство, чтобы их можно было легко очищать от накапливающихся осадков.
27. Текущий ремонт стен и потолков всех помещений должен проводиться по мере износа, но не реже 1 раза в 6 месяцев. Одновременно с ремонтом следует проводить дезинфекцию поверхностей ограждающих конструкций.
28. При появлении плесени на потолках и стенах производственных помещений их следует немедленно очищать и обрабатывать фунгицидными препаратами, разрешенными в Республике Беларусь.
29. Вентиляционные и световые проемы, а также конструкция теплоизоляции трубопроводов производственных и вспомогательных помещений в организациях должны быть защищены от проникновения грызунов, насекомых и птиц.

30. Все производственные помещения, а также оборудование и инвентарь в организациях по хранению и обработке сырья животного происхождения подлежат не реже 1 раз в квартал профилактической дезинфекции. В необходимых случаях при выявлении инфицированного сырья проводят немедленную дезинфекцию всех инфицированных помещений, оборудования, тары из-под сырья, веревок, транспортных средств.

31. Инфицированное сырье подлежит обеззараживанию под наблюдением ветеринарного врача, а в случае невозможности обеззараживания - уничтожению под контролем государственной ветеринарной службы.
32. Порядок и методы дезинфекции помещений, тары, транспортных средств, а также сырья определяются действующими ТНПА.

33. Рабочие должны быть обеспечены отдельным гардеробом (по типу санпропускника с душем) с индивидуальными шкафчиками, отдельно для чистой одежды и спецодежды, умывальниками при них, а также мылом и полотенцами.
34. Отходы животного происхождения и побочные продукты производства (мездра, шерсть, обрезки кожи и пр.) собирают в закрывающиеся водонепроницаемые ящики и направляют на утилизацию.
35. Для вывоза отходов животного происхождения должны быть оборудованы специальные автомашины с непроницаемыми для жидкости бортами и дном или непроницаемые бочки с плотными крышками. Все транспортные средства, ящики, бочки необходимо содержать в чистоте и после вывоза отбросов тщательно очищать и дезинфицировать.

36. Просушка животного сырья, требуемая производством, должна производиться в специально отведенных для этого помещениях.
37. На территории предприятия должна находиться прачечная для стирки спецодежды работников предприятия или заключен договор с организацией, имеющей право оказывать данный вид услуг.

38. Сырье, поступающее на предприятия, не разрешается размещать в общих складских помещениях, переотправлять и допускать в переработку, в производство и т. д. ветеринарно-санитарного осмотра и без специального разрешения ветеринарного врача организации на каждую отдельную партию сырья разрешения; об этом делается отметка в журнале прихода сырья.
39. Рабочие организаций по хранению и обработке сырья животного происхождения должны быть снабжены спецодеждой в количестве не менее двух комплектов, а для проведения дезинфекции - защитными масками, очками, резиновыми перчатками и др. Дезинфекция спецодежды и защитных приспособлений рабочих должна производиться не реже 1 раза в декаду.
40. Расположение производственных цехов должно обеспечивать поточность технологических процессов, технологические коммуникации - наиболее короткие и прямые потоки сырья и готовой продукции, которые не должны пересекаться.

41. При входе во все производственные помещения устанавливают модули полной гигиенической обработки. Допускается использование дезинфицирующих ковриков.
42. Рабочие места, проходы и проезды не должны загромождаться сырьем, полуфабрикатами и готовой продукцией.
43. Запрещается проведение ремонтных и строительных работ в производственных помещениях организации, ремонт и покраска оборудования без остановки производства.
44. Все места с дефектами материалов покрытия (щели, выбоины, трещины и др.) подлежат срочному ремонту.
45. Электроосветительную арматуру подвергает санитарной обработке специально обученный персонал по мере загрязнения, но не реже одного раза в месяц.
46. Все двери в производственных помещениях должны быть выполнены из материалов, легко поддающихся мойке и дезинфекции (металл, пластик и др.). Не допускается использование деревянных дверей. Открывание дверей должно производиться наружу из производственных помещений.
47. В производственных помещениях оконные и фонарные переплеты должны быть выполнены из материалов, легко подвергающихся мойке и дезинфекции. Не допускается применение деревянных переплетов.
48. Конструкция открывающихся частей оконных проемов должна предусматривать возможность закрепления защитных сеток от мух и других нежелательных факторов для производства продукции (створки переплетов должны открываться внутрь).
49. Конструкции окон в производственных и вспомогательных помещениях должны обеспечивать легкий доступ для санитарной обработки как внешних, так и внутренних рам и стекол.
50. Внутренние поверхности оконных рам и оконные стекла промывают и протирают не реже 1 раза в 15 дней, наружные - по мере загрязнения, но не реже 1 раза в квартал.
51. Подоконники в производственных помещениях должны быть гладкими, выполненными из материалов, легко подвергающихся мойке и дезинфекции, и иметь уклоны.
52. Для сбора мусора в производственных помещениях устанавливают педальные бачки с крышками, а также емкости из полимерных материалов, разрешенных к применению Министерством здравоохранения Республики Беларусь. Бачки ежедневно должны подвергаться мойке и дезинфекции средствами, зарегистрированными в Республике Беларусь.
53. Во все производственные помещения организации должны быть подведены горячая и холодная вода, пар, а также должны иметься моющий и дезинфицирующий растворы. К выводам после смесителей подключают резиновые шланги и специальные наконечники с распыливающими устройствами. Для хранения шлангов устраивают специальные вешалки.
54. В производственных помещениях следует предусматривать смывные краны из расчета один кран на 100 кв.м, но не менее одного на помещение, раковины для мытья рук с подводкой холодной и горячей воды со смесителем, обслуживаемым бесконтактным способом, дозаторы для жидкого мыла, антисептика для обработки рук, электрополотенце или полотенца разового пользования, педальные бачки для отработанных бумажных полотенец.
55. В производственных помещениях следует предусматривать смывные краны из расчета один кран на 100 кв.м, но не менее одного на помещение, раковины для мытья рук с подводкой холодной и горячей воды со смесителем, обслуживаемым бесконтактным способом, дозаторы для жидкого мыла, антисептика для обработки рук, электрополотенце или полотенца разового пользования, педальные бачки для отработанных бумажных полотенец.
56. Раковины для мытья рук должны располагаться в каждом производственном цехе при входе, а также на расстоянии не более 15 м от рабочего места из расчета 1 смеситель на 20 человек. Для питьевых целей устанавливают питьевые фонтанчики с бесконтактным управлением или сатураторные установки на расстоянии не более 70 м от рабочего места.

57. Для хранения моющих средств предусматривают отдельные помещения, определены места хранения уборочного инвентаря. В зависимости от места использования уборочный инвентарь должен отличаться по цветовой гамме и использоваться в соответствии с разработанным и утвержденным руководителем организации регламентом.

58. Для хранения уборочного инвентаря, предназначенного для уборки санитарных узлов, следует предусмотреть отдельные помещения.

59. При уборке помещений могут использоваться средства механизации (промышленные пылесосы, установки для мойки и дезинфекции и др.).

60. Для хранения средств, применяемых для дезинфекции, дезинсекции и дератизации, должны быть предусмотрены специальные складские помещения.

61. На рабочих местах должны быть инструкции по санитарной обработке оборудования и инвентаря, утвержденные руководителем организации, результаты оценки санитарного состояния рабочих мест и другие материалы, предназначенные для производственного персонала.

ГЛАВА 5

БЫТОВЫЕ ПОМЕЩЕНИЯ

62. Бытовые помещения размещаются в отдельно стоящих зданиях, в пристройке или могут быть встроены в иные здания и должны обеспечивать санитарный режим организации.

63. Бытовые помещения для работников производственных и вспомогательных цехов организаций оборудуют по типу санпропускника с наличием дезинфекционных ковриков при входе.

64. В состав бытовых помещений для работников производственных цехов организаций включаются: гардеробные для верхней и домашней, рабочей и специальной одежды и обуви, отдельные бельевые для чистой и использованной специальной одежды, душевые, туалет, помещение для личной гигиены женщин, умывальная с раковинами для мойки рук, ножные ванны, сушилка для одежды и обуви, помещение для хранения и санобработки уборочного инвентаря.

65. Бытовые помещения по типу санпропускника должны иметь сквозной проход из "грязной" зоны в "чистую", исключающий возможность прохода рабочих минуя душ, комнату личной гигиены и т.д.

66. Гардеробные для рабочей и спецодежды располагаются в помещениях, изолированных от гардеробных для верхней и домашней одежды.
67. Хранение верхней и домашней одежды рабочих основного производства проводят открытым способом с обслуживанием, для чего должны быть предусмотрены вешалки или открытые шкафы, скамейки и подставки для обуви.

68. Душевые должны размещаться смежно с гардеробными, иметь преддушевые, оснащенные вешалками. Следует предусматривать открытые душевые кабины, огражденные с трех сторон и со сквозными проходами между рядами кабин.

69. Бельевые по выдаче чистой и приему использованной спецодежды входят в состав бытового блока и размещаются в отдельных помещениях.

70. Запрещается располагать уборные, душевые, комнаты гигиены женщин и умывальные над производственными цехами, над помещениями управленческими и учебными, общественного питания, здравпунктов, культурного обслуживания и общественных организаций.

71. При количестве работающих в смену женщин более 100 следует смежно с женскими туалетами оборудовать помещение для личной гигиены женщин. При меньшем количестве работающих женщин в бытовых помещениях при женской уборной размещается специальная кабина с гигиеническим душем со входом из тамбура.

72. Туалеты должны быть утеплены, иметь канализацию, тамбуры, оборудованы раковинами с подводкой горячей и холодной воды (смесители с бесконтактным управлением), устройствами для дезинфекции рук, одноразовыми полотенцами. Перед входом в тамбур должна быть табличка "Сними спецодежду", а в тамбуре - вешалка для спецодежды.

73. Посещение туалета в спецодежде запрещено.

74. Туалеты должны быть оборудованы самозакрывающимися дверями, дезковриками у входа в тамбур, унитазы - педальным спуском.

75. Стены, потолки, полы в душевых, гардеробных спецодежды, бельевой для выдачи чистой одежды, в санитарных узлах, в комнате личной гигиены женщин выполняются из влагостойких материалов, легко поддающихся мойке и дезинфекции.

76. Бытовые помещения ежедневно по окончании работы необходимо тщательно убирать и дезинфицировать.

77. Все панели следует ежедневно протирать влажной тканью и еженедельно дезинфицировать.
78. Санитарные узлы и комнаты личной гигиены женщин подвергаются обработке моющими и дезинфицирующими препаратами не менее двух раз в смену.
79. При каждой уборке туалетов все поверхности, к которым возможны прикосновения рук при посещении туалета, следует протирать маркированной тканью, смоченной раствором дезинфицирующих средств.
80. Унитазы по мере загрязнения очищают от налета солей растворами препаратов и тщательно промывают.
81. Дезковрик перед входом в туалет должен смачиваться по мере высыхания, но не менее двух раз в течение смены свежим дезинфицирующим раствором.
82. Для уборки и дезинфекции санузлов должен быть выделен отдельный инвентарь, имеющий специальную заметную метку или окраску.
83. После каждой уборки весь уборочный инвентарь следует погрузить в раствор дезинфицирующих средств согласно инструкции по их применению.
84. Уборочный инвентарь для санузлов и комнаты личной гигиены женщин должен храниться отдельно от уборочного инвентаря других помещений в специально отведенном месте.
85. Для уборки санузлов и комнаты личной гигиены женщин должен быть выделен специальный персонал, привлечение которого для уборки других помещений, выполнения любых работ, связанных с производством, категорически запрещается.
86.  В душевых должны быть резиновые либо пластиковые коврики, вешалки для одежды и банных принадлежностей. Использование деревянных трапов и решеток не допускается. Банные принадлежности, резиновые либо пластиковые коврики, индивидуальная банная обувь должны ежемесячно подвергаться дезинфекции.
87. Мойка и дезинфекция проводятся препаратами, разрешенными для применения Министерством здравоохранения Республики Беларусь.
88. Для приема пищи в организации оборудуют специальные пункты питания. Число посадочных мест рассчитывается с учетом работающих в наиболее многочисленную смену.
89. У входа в пункт питания предусматривают вешалки для спецодежды, умывальные с подводкой горячей и холодной воды через смеситель, мылом и электрополотенцами либо одноразовыми полотенцами; при необходимости - гардеробные с числом крючков, соответствующим числу посадочных мест. Принимать пищу непосредственно в цехах запрещается.
90. Для производства с численностью работающих менее 60 человек в смену площадь комнаты отдыха должна быть не менее 30 кв.м, для производства с численностью 10 человек и менее в смену - не менее 9 кв.м.
91. При проектировании пунктов питания новых организаций предусматривают возможность перехода в пункт питания для рабочих цехов, производящих пищевую продукцию, через бытовые помещения по типу санпропускника, в котором они могут сменить спецодежду на сменную одежду для посещения столовой.
92. Работники организации допускаются в пункт питания при условии снятия специальной одежды, для чего при входе в столовую обязательно наличие помещения, оборудованного вешалками.
93. Пункты питания должны удовлетворять санитарным требованиям, установленным для организаций общественного питания.
94. Использование бытовых помещений не по назначению запрещается.
95. Хранение домашней, уличной одежды на рабочих местах в производственных помещениях запрещено.

ГЛАВА 6

ВОДОСНАБЖЕНИЕ И КАНАЛИЗАЦИЯ

96. Организации должны иметь схемы водопроводных сетей (питьевая, техническая вода) с указанием мест контроля показателей качества и безопасности воды и канализационных сетей, а также расчеты потребления горячей и холодной воды.
97. Организации должны быть обеспечены достаточным количеством воды питьевого качества. Для оборудования, требующего применения воды определенного химического состава, необходимо иметь установки для ее умягчения. Расчет потребности в воде следует проводить в соответствии с действующими ТНПА.
98. Водоснабжение должно осуществляться из централизованной сети хозяйственно-питьевого водопользования, а при его отсутствии - устройством внутреннего водопровода от артезианских скважин.
99. Устройство системы водоснабжения организации должно отвечать требованиям действующих ТНПА.
100. Водопроводный ввод должен находиться в изолированном закрывающемся помещении и содержаться в надлежащем техническом и санитарном состоянии, иметь исправные манометры, кран для отбора проб воды, обратные клапаны, не допускающие противотока воды, трапы для стока.
101. Подпитка оборотной системы водоснабжения должна осуществляться из сети хозяйственно-питьевого водопровода с воздушным разрывом струи не менее 20 мм.
102. Точки водозабора обеих систем водоснабжения необходимо отмечать соответствующими надписями: "питьевая", "техническая".
103. После каждого ремонта водопровода его следует обязательно промыть и продезинфицировать с последующим лабораторным исследованием воды перед ее подачей в организацию. Контрольные пробы воды отбираются согласно действующим ТНПА.
104. Учет и регистрация причин аварий и ремонтов водопровода и канализации, а также причин отсутствия пара и холода следует вести в специальном журнале, где должны отмечаться место, дата, время аварии, характер повреждения, дата и время проведения ремонта и кем, как и когда была проведена заключительная дезинфекция, результаты бактериологических анализов после проведения дезинфекции, подпись ответственного лица.
105. Устройство системы канализации организаций должно отвечать требованиям действующих ТНПА, а также требованиям настоящих Правил. Организации должны быть обеспечены системами канализации для раздельного сбора и удаления производственных и бытовых сточных вод. Для сбора и удаления атмосферных осадков следует предусматривать ливневую канализацию.
106. Соединения между производственной и бытовой системами канализации запрещаются; каждая система должна иметь самостоятельный выпуск. При сбросе на городские очистные сооружения или при наличии собственных очистных сооружений условия сброса отработанных сточных вод определяются действующими ТНПА. Организация должна иметь систему утилизации сточных вод, отвечающую санитарным требованиям. Производственные сточные воды подвергаются анализу на патогенные микроорганизмы.
107. Условия сброса сточных вод каждой конкретной организации должны быть согласованы с органами государственного санитарного надзора.
108. При необходимости следует предусматривать локальную очистку загрязненных сточных вод.
109. Сточные воды организации перед выпуском в водоем должны подвергаться механической, химической (при необходимости) и полной биологической очистке на очистных сооружениях населенного пункта или на собственных очистных сооружениях.
110. Запрещается сброс в открытые водоемы производственных и бытовых сточных вод без соответствующей очистки, а также устройство поглощающих колодцев.
111. Технологическое оборудование, моечные ванны должны присоединяться к канализации через гидравлические затворы (сифоны) с разрывом струи 20 - 30 мм от конца сливной трубы до верхнего края воронки, раковины для мытья рук - через сифон без разрыва струи.
112. Трапы, лотки, подвесные канализационные трубы с технологическими стоками не должны располагаться над постоянными рабочими местами и открытым технологическим оборудованием. Устройство подвесных канализационных труб с бытовыми стоками запрещается. К трапам должен быть предусмотрен уклон пола в зависимости от количества сточных вод.
ГЛАВА 7

ОСВЕЩЕНИЕ, ОТОПЛЕНИЕ, ВЕНТИЛЯЦИЯ И КОНДИЦИОНИРОВАНИЕ ВОЗДУХА

113. Естественное и искусственное освещение производственных, вспомогательных и бытовых помещений должно соответствовать требованиям действующих ТНПА.
114. В производственных, вспомогательных и административно-бытовых помещениях должно максимально использоваться естественное освещение.
115. Окна, выходящие на юг, юго-восток и юго-запад, должны иметь солнцезащитные устройства (жалюзи, козырьки и т.п.).
116. В производственных помещениях и камерах с температурой +8 °С и ниже, а также в помещениях с производственными процессами, требующими регулирования температуры и влажности, допускается отсутствие естественного освещения.
117. Световые проемы запрещается загромождать тарой, оборудованием и другими предметами внутри и вне здания.
118. Не допускается замена стекол в световых проемах непрозрачными материалами.
119. Запрещается устанавливать в окнах составные стекла и заменять остекление фанерой, картоном и другими материалами. Разбитые стекла в окнах необходимо в течение смены заменять новыми.
120. Остекленная поверхность световых проемов окон, фонарей и т.д. должна очищаться от пыли и копоти по мере загрязнения, но снаружи не реже 1 раза в квартал. Внутренняя остекленная поверхность должна промываться и протираться не реже одного раза в 15 дней.
121. В производственных и вспомогательных помещениях зданий следует предусматривать устройства для безопасной и эффективной очистки стекол световых проемов, светоаэрационных фонарей и для ремонта стен и потолков помещений (подходы к световым проемам, устройства для подвески люлек, передвижные вышки и другие).
122. Искусственное освещение должно быть общим и комбинированным и должно соответствовать требованиям действующих ТНПА.
123. В качестве светильников в производственных и административно-бытовых помещениях необходимо преимущественно использовать люминесцентные лампы, а в помещениях с вредными условиями труда или не имеющих постоянных рабочих мест (термостатные, хладостатные, складские помещения и т.п.) - лампы накаливания.
124. Светильники с люминесцентными лампами должны быть оборудованы защитной решеткой (сеткой), рассеивателем или специальными ламповыми патронами, исключающими возможность выпадения ламп из светильников; светильники с лампами накаливания - сплошным защитным стеклом.
125. Светильники должны содержаться в чистоте и исправности. Чистка светильников должна проводиться не реже 2 раз в месяц.
126. Эксплуатация осветительных установок с перегоревшими или исчерпавшими свой ресурс лампами, ламп без защитной арматуры во всех помещениях не допускается. Данные лампы должны своевременно заменяться.
127. Вышедшие из строя или исчерпавшие свой ресурс лампы, содержащие ртуть, должны накапливаться в специально выделенном помещении и регулярно, не реже одного раза в год, передаваться в специализированные организации для утилизации. Выбрасывание ламп в мусор, хранение на открытом складе или складе, предназначенном для хранения других материалов, изделий, готовой продукции, запрещается.
128. Кроме основного освещения, в организации должно быть аварийное искусственное освещение.
129. В организации при использовании средств отопления, вентиляции (или кондиционирования) в производственных и вспомогательных помещениях должен быть создан благоприятный микроклимат для:
работы обслуживающего персонала;
сохранения продуктов и материалов;

обеспечения технологического процесса;

сохранности оборудования.
130. Системы отопления, вентиляции и кондиционирования должны обеспечивать на рабочих местах в производственных, вспомогательных, бытовых и административных помещениях параметры микроклимата в соответствии с требованиями действующих ТНПА.
131. Отопление складов следует предусматривать для поддержания в них определенной температуры, необходимой для хранения продуктов или материалов.
132. Оборудование, являющееся источником пыли, должно быть обеспечено индивидуальными специализированными системами очистки (фильтрами, циклонами и др.).

133. Конструкция оборудования систем вентиляции и кондиционирования воздуха должна обеспечивать легкий доступ для ее мойки и дезинфекции, она должна иметь покрытие, стойкое к применению моющих и дезинфицирующих средств, подвергаться регулярным санитарным обработкам согласно действующим ТНПА и содержаться в постоянной чистоте.
134. На действующие или вновь оборудованные вентиляционные установки в организациях должны быть технические паспорта, в которых указываются результаты технических и гигиенических испытаний определения их технической исправности и санитарно-гигиенической эффективности. Испытания должны проводиться не реже 1 раза в три года, а также при обнаружении несоответствия состояния воздушной среды в производственных помещениях санитарным нормам, после реконструкции или ремонта вентиляционных установок.
135. Вентиляционные каналы, воздуховоды от технологических аппаратов необходимо по мере загрязнения, но не реже 1 раза в год, разбирать и очищать их внутреннюю поверхность, а также проводить замену защитных фильтров.
136. В производственных помещениях не допускается устройство ниш в стенах и перегородках для установки отопительных, нагревательных приборов, а также укрытие их декоративными решетками.

ГЛАВА 8
ДЕЗИНСЕКЦИЯ, ДЕРАТИЗАЦИЯ

137. В производственных и вспомогательных помещениях не допускается наличия грызунов, мух, тараканов и других насекомых.
138. В организациях должен выполнятся комплекс санитарно-технических, гигиенических, профилактических и иных мероприятий, направленных на предупреждение проникновения, распространения и размножения насекомых и грызунов согласно действующим ТНПА.
139. Дезинсекцию и дератизацию проводит обученный персонал организации по мере необходимости, но не реже одного раза в два месяца или на договорной основе с организациями, имеющими лицензию на проведение таких видов работ.
140. В организации должны быть созданы необходимые условия для эффективного проведения дератизационных и дезинсекционных работ, исключена возможность контакта химических препаратов с вырабатываемой продукцией, вспомогательными, упаковочными материалами, тарой.
141. Для борьбы с мухами в организации должны проводиться следующие профилактические мероприятия:
тщательная и своевременная уборка помещений;
своевременный сбор пищевых отходов и мусора в емкости с плотно закрывающимися крышками;

своевременный вывоз пищевых отходов и мусора с последующей мойкой и дезинфекцией емкостей растворами дезинфицирующих средств, разрешенных Министерством здравоохранения Республики Беларусь;

открывающиеся окна и дверные проемы на весенне-летний период должны быть закрыты сеткой, не допускающей проникновения насекомых.
142. В целях предупреждения появления тараканов необходимо заделывать все щели в стенах, перегородках, не допускать скопления крошек, остатков пищи. При обнаружении тараканов необходимо провести тщательную уборку помещений и дезинсекцию разрешенными средствами.
143. Дополнительно для защиты от проникновения грызунов в помещениях, предназначенных для переработки сырья и хранения продуктов, металлической сеткой с ячейками 2,5 x 2,5 мм должны быть ограждены:
сопряжения перегородок (проницаемых для грызунов) с полом, причем сетка должна закладываться на 5 см ниже уровня чистого пола и под штукатурку стены на высоту не менее 0,3 м от уровня пола;
окна в подвальных этажах (люки в подвалы должны быть закрыты плотными крышками);

отверстия в вентиляционных каналах.
144. Отверстия в стенах, перегородках и перекрытиях для пропуска трубопроводов должны плотно заделываться.
145. Должна проводиться заделка отверстий, щелей в полах, около трубопроводов и радиаторов кирпичом, цементом, металлической стружкой или листовым железом, обивка порогов и дверей помещений (на высоту 40 - 50 см) листовым железом или металлической сеткой.
146. При реконструкции и ремонте производственных и вспомогательных цехов необходимо проводить строительно-технические мероприятия по защите зданий и помещений от проникновения грызунов.
147. Проведение работ по уничтожению насекомых химическими средствами допускается только силами специалистов-дезинсекторов и дератизаторов.
148. В организациях запрещается использование бактериологических методов борьбы с грызунами.
149. Для хранения препаратов, применяемых при дератизации, дезинфекции и дезинсекции, должны быть предусмотрены специальные складские помещения. Помещения должны быть закрыты и соответствующим образом обозначены. На всех препаратах должны быть разборчивые этикетки.
ГЛАВА 9
ОБЯЗАННОСТИ И ОТВЕТСТВЕННОСТЬ АДМИНИСТРАЦИИ ОРГАНИЗАЦИИ ЗА СОБЛЮДЕНИЕ НАСТОЯЩИХ ПРАВИЛ

150. Руководство организации обязано:

создать условия, необходимые для выработки безопасной продукции животного происхождения гарантированного качества;

обеспечить прохождение установленными категориями работников в определенные сроки необходимых медицинских обследований, а также обучение и сдачу экзамена по гигиенической подготовке;

неукоснительно выполнять требования органов и организаций государственного ветеринарного надзора;

при поступлении сигналов о выпуске продукции, не отвечающей санитарно-гигиеническим требованиям, немедленно принимать меры к устранению нарушений, вызвавших выпуск такой продукции, и ее возврату из мест использования и информированию территориальных органов и организаций государственной ветеринарной службы;

обеспечить каждого работника организации комплектами спецодежды в соответствии с действующими нормами, организовать регулярную ее стирку, а при необходимости и дезинфекцию, выдачу в чистом, исправном состоянии;

выделять специальный персонал для уборки территории, помещений, обеспечить условия для качественной санитарной обработки оборудования;

рабочих по уборке территории, цеховых уборщиц к работе по производству продукции не допускать;

довести до сведения всех работающих в организации настоящие Правила, организовать их изучение и обеспечить неуклонное выполнение.

151. Ответственность за выполнение настоящих Правил возлагается на руководителей организаций и начальников (мастеров) цехов.

152. Контроль за соблюдением настоящих Правил осуществляют органы государственного ветеринарного надзора, а также ветеринарная служба организации.

