УТВЕРЖДЕНО

постановление Министерства 
сельского хозяйства и продовольствия 
Республики Беларусь

от «____»___________ 2011 года № ___
Ветеринарно-санитарные правила

для организаций по производству кож
Раздел 1. Общие положения, область применения.
1. Настоящие Ветеринарно-санитарные правила для организаций по производству кож (далее – Правила) разработаны на основании части пятой статьи 9 Закона Республики Беларусь от 2 июля 2010г. №161-З «О ветеринарной деятельности» (Национальный реестр правовых актов Республики Беларусь, 2010 г., № 170, 2/1713) и пункта 5 Положения о Министерстве сельского хозяйства и продовольствия Республики Беларусь, утвержденного постановлением Совета Министров Республики Беларусь от 31 октября 2001г. №1590 (Национальный реестр правовых актов Республики Беларусь, 16 ноября 2001 г., № 106, 5/9344). 
2. Настоящие Правила устанавливают требования к территории, зданиям и сооружениям, оборудованию и содержанию цехов, участков организаций по производству кож, а также первичной обработки кожевенного сырья, хранения и реализации данной продукции производимой в Республике Беларусь и импортируемой в страну.
3. Требования настоящих Правил являются обязательными для исполнения юридическими лицами независимо от форм собственности, ведомственной принадлежности и индивидуальными предпринимателями, занимающимися производством кож,  заготовкой, переработкой, хранением и транспортировкой кожевенного сырья. 
4. Проектирование, строительство, техническое перевооружение, реконструкция и расширение  организаций должно осуществляться по типовым проектам, отвечающим требованиям, действующих технических нормативных правовых актов (далее – ТНПА). При размещении организаций необходимо обеспечивать эпизоотическую и эпидемиологическую безопасность и не допускать загрязнение окружающей среды.
5. Планировка и благоустройство территории, выполняются по согласованию с органами, осуществляющими сельскохозяйственный надзор в области ветеринарии и санитарный надзор.
6. Строительство новых организаций, техническое перевооружение, перепрофилирование, реконструкция и расширение действующих организаций должно осуществляться по проектам, согласованным с органами сельскохозяйственного надзора в области ветеринарии и санитарного надзора.
7. Ввод их в эксплуатацию осуществляется при участии представителей органов и учреждений, осуществляющих сельскохозяйственный надзор в области ветеринарии и санитарный надзор.
8. Ассортимент и объем производимой организацией продукции должен соответствовать производственным мощностям и согласовываться с органами и учреждениями, осуществляющими сельскохозяйственный надзор в области ветеринарии и санитарный надзор. 
9. В настоящих Правилах применяются следующие основные термины и их определения:
            производственные помещения - замкнутые пространства в специально предназначенных зданиях и сооружениях, в которых постоянно (по сменам) или периодически (в течение рабочего дня) осуществляется трудовая деятельность людей;

           оптимальные условия и характер труда - условия и характер труда, при которых исключено неблагоприятное воздействие на здоровье работающих опасных и вредных производственных факторов, создаются предпосылки для сохранения высокого уровня работоспособности (отсутствие либо соответствие уровням, принятым в качестве безопасных для населения).
безопасность продукции и сырья животного происхождения – совокупность свойств продукции и сырья животного происхождения, при которых они не являются вредными и не представляют опасности для жизни и здоровья нынешнего и будущих поколений при обычных условиях использования;

кожевенное предприятие – организация, осуществляющая производство кож, первичную обработку кожевенного, кожевенно-мехового сырья, хранение и реализацию данной продукции в соответствии с действующими ТНПА;

ветеринарно-санитарные требования – обязательные для выполнения условия, установленные законодательством Республики Беларусь в области ветеринарии и безопасности продукции животного происхождения;

дезинфекция – мероприятие, направленное на уничтожение патогенных и условно-патогенных микроорганизмов на различных объектах, которые напрямую или косвенно могут быть контаминированы при производстве кож;
обезвреживание – санитарно-техническая обработка отходов производства кож, обеспечивающая их безопасность для человека и животных;
 средства индивидуальной защиты - средства, обеспечивающие безопасность одного работающего.
специальная одежда – средство предохранения работников от возможного нежелательного воздействия на них условий производства (фартуки, сапоги, ботинки, перчатки, нарукавники и т.д.);
Раздел 2. Территория
10. Выбор и отвод участка под строительство организаций, осуществляющих деятельность по производству кож, а также первичной обработки кожевенного сырья, хранения и реализации данной продукции должен проводиться при обязательном участии органов сельскохозяйственного надзора в области ветеринарии и санитарного надзора. При отводе участка следует учитывать размещение сырьевой базы, направление господствующих ветров, рельеф местности, уровень стояния грунтовых вод, наличие подъездных путей, возможность обеспечения водой, условия спуска и очистки сточных вод, возможность организации санитарно-защитной зоны.
Участок должен находиться с подветренной стороны – к жилым домам, лечебно-профилактическим учреждениям, культурно-бытовым зданиям, детскими дошкольными и учебно-воспитательными учреждениям.
11. Санитарно-защитная зона, устанавливается по принятой классификации, согласно действующим ТНПА.
12. Территория организации должна быть ограждена сплошным забором и исключать несанкционированный доступ посторонних лиц и бродячих животных, иметь уклон от 0,003º до 0,05º в зависимости от грунта для отвода атмосферных, талых и смывных вод в ливневую канализацию. 
13. Территория организации должна иметь деление на функциональные зоны: предпроизводственную, производственную, хозяйственно-складскую.
В предпроизводственной зоне следует размещать административные и санитарно-бытовые помещения, контрольно-пропускной пункт, площадку для стоянки личного транспорта, а также площадку для отдыха персонала.

В производственной зоне следует размещать производственные здания, склады кожевенного сырья и готовой продукции, площадки для транспорта, доставляющего сырье и готовую продукцию, ремонтно-механические мастерские.

В хозяйственно-складской зоне следует размещать здания и сооружения подсобного назначения: насосные станции, склады химических реагентов, котельную, площадки или помещения для хранения резервных строительных материалов и тары, площадки с контейнерами для сбора мусора, дворовые туалеты и т.п.

14. Территория организации должна иметь сквозной или кольцевой проезд для транспорта со сплошным усовершенствованным покрытием, не имеющим выбоин (асфальтобетон, асфальт, бетон и т.п.); пешеходные дорожки для персонала с не пылящим покрытием (асфальт, бетон, плиты).
15. Расположение зданий, сооружений и устройств на территории организаций должно обеспечивать возможность транспортировки без пересечения путей перевозки готовой продукции с сырьем отходами производства.
16. Территория организации по периметру должна быть благоустроена. Свободные от застройки и проездов участки территории должны быть использованы для организации зон отдыха.
Площадки для хранения стройматериалов, топлива, тары должны иметь сплошное бетонное или асфальтовое покрытие.
17. Санитарные разрывы между функциональными зонами, зданиями и сооружениями устанавливаются по принятой классификации, согласно действующим ТНПА.
18.  Не допускается устройство дворовых туалетов без подводки инженерных коммуникаций (водоснабжение, канализация). 
19. Территория организации должна содержаться в чистоте. В течение дня ее очищают от загрязнений. В теплое время года перед уборкой, не реже одного раза в день проводят поливку территории и зеленых насаждений. В зимнее время проезжую часть территории и пешеходные дорожки систематически очищают от снега и льда и посыпают песком.
20. На всех въездах и выездах из организации (кроме вывоза бытового мусора) для обеззараживания ходовой части транспорта устраивают дезбарьер. Над дезбарьером оборудуют навес, закрытый стенками с боковых сторон. 
Дезбарьеры должны быть заполнены дезинфицирующими растворами, разрешенными к применению в установленном порядке. Дезбарьер на въезде/выезде автотранспорта с готовой продукцией заполняется дезинфицирующими растворами по указанию государственного ветеринарного инспектора района (города) в соответствии с эпизоотической обстановкой в регионе.
21. Зимой к дезинфицирующим растворам добавляют 10-15% поваренной соли (другие средства, не замерзающие при низких температурах) или дезбарьер обогревают, подведя под ним трубы с паровым или водяным отоплением или электрообогревом.
22. Организации, имеющие специальные дезопромывочные пункты для автомашин, дезинфекционные барьеры у въездных (выездных) ворот, сооружают по согласованию с органами сельскохозяйственного надзора в области ветеринарии.
23. Для сбора бытовых отходов должны быть установлены контейнеры с крышками на асфальтированной или бетонной площадке, размеры которой должны превышать размеры контейнеров не менее чем на 1 м во все стороны. Площадка для контейнеров для сбора бытовых отходов должна быть ограждена с трех сторон сплошной стеной высотой не менее 1,5 м. Площадки для сбора бытовых отходов должны быть расположены с наветренной стороны по отношению к помещениям производственного или складского назначения. Санитарный разрыв между ними должен составлять не менее 25 метров.
24. Удаление бытовых отходов из контейнеров должно проводиться при их накоплении не более чем на 2/3 емкости, но не реже одного раза в день, с последующей дезинфекцией контейнеров и площадки, на которой они расположены. Для обработки контейнеров для сбора бытовых отходов, урн, хранения уборочного инвентаря по уборке территории должно быть выделено отдельное помещение с подводом холодной, горячей воды, канализацией. При централизованном сборе бытовых отходов в организации должны доставляться чистые продезинфицированные контейнеры для сбора бытовых отходов.
25. Места для сбора и хранения отходов производства, содержащих возбудителей заболеваний, вредные химические вещества I и II класса опасности, отходы кожевенного производства и т.д., не подвергшиеся предварительной нейтрализации, обезвреживанию и дезодорации, должны исключать загрязнения почвы, подземных вод и атмосферного воздуха, быть изолированы от доступа посторонних лиц и легко подвергаться дезинфекции.
26. Место и способ утилизации отходов регламентируется специальным разрешением на размещение отходов в окружающую среду, выдаваемым местными органами Министерства природных ресурсов и охраны окружающей среды Республики Беларусь, согласованным с органами государственного санитарного надзора.
Раздел 3. Приемка кожсырья
27. Все поступающее в организацию кожсырье, до приемки и размещения на складе, подвергают ветеринарному осмотру в соответствии с ветеринарно-санитарными требованиями.
28. Каждая партия кожсырья, направляемая на кожевенное предприятие, должна сопровождаться ветеринарным документом с обязательным указанием всех сведений, предусмотренных формой документа, в том числе сведений относительно проведенных лабораторных исследований.
29. Площадь складов для хранения кожсырья должна соответствовать проектной мощности предприятия с учетом перспективного запаса.
30. Для временного хранения (до утилизации или уничтожения) непригодного или подозрительного кожсырья необходимо предусмотреть отдельное помещение - изолятор.
31. При размещении в едином блоке склада и изолятора между ними должен быть тамбур, в котором устанавливают шкафы для спецодежды рабочих, бесконтактный умывальник, дозатор с антисептиком для рук и дезковрик для дезинфекции обуви.
32. Полы, стены и прочее оборудование складского помещения и изолятора должны быть выполнены из материалов, легко поддающихся мойке и дезинфекции. 
33. Транспорт, доставивший в организацию кожсырье, после его выгрузки и очистки, подлежит обязательной мойке и дезинфекции в дезопромывочном пункте или на специальной площадке, которые располагают на выезде с территории базы, со сбором сточных вод в автономный накопитель или канализацию.
34. Отходы производства, подлежащие утилизации или уничтожению, должны транспортироваться на специально оборудованном автотранспорте с герметическим кузовом.
Раздел 4. Производственные и вспомогательные помещения
35. Организация должна иметь достаточные производственные площади для выполнения работ в надлежащих гигиенических условиях. Производственные помещения предприятий по производству кож должны соответствовать требованиям ТНПА.
36. Производственные помещения должны обеспечивать возможность проведения технологических операций в соответствии с требованиями ТНПА, а их планировка должна исключать пересечение потоков сырья и готовой продукции, чистой и грязной тары, производственных отходов.
Допускается блокировать здания и сооружения, однородные по санитарно-гигиеническим условиям, технологическим требованиям и температурно-влажностным режимам.

При входе во все производственные помещения устанавливают модули гигиенической обработки. Допускается использование дезинфицирующих ковриков.

37. Стены и потолки производственных и вспомогательных помещений должны быть выполнены из влагонепроницаемых материалов, разрешенных  Министерством здравоохранения Республики Беларусь для использования в организациях, осуществляющих деятельность по переработке кожсырья и производству кож, допускающую регулярную мойку и дезинфекцию.
Высота стен в производственных и вспомогательных помещениях должна быть достаточной для выполнения технологических процессов с соблюдением требований по гигиене производства.
38. В местах движения напольного транспорта углы железобетонных колонн должны быть защищены от повреждения отбойниками на высоту 1 м, а в местах движения подвесного транспорта – на высоту 2 м. 
39. Текущий ремонт стен и потолков всех помещений должен проводиться по мере износа, но не реже 1 раза в год. Одновременно с ремонтом следует проводить дезинфекцию поверхностей ограждающих конструкций.
40. При появлении плесени потолки и стены производственных помещений следует немедленно очищать и обрабатывать фунгицидными препаратами разрешенными в Республике Беларусь.
41. Полы производственных и вспомогательных помещений должны выполняться из кислото- и щелочеустойчивых, водонепроницаемых и влагостойких материалов, разрешенных Министерством здравоохранения Республики Беларусь, конструктивно соответствующих используемой технологии производства, легко подвергающихся мойке и дезинфекции. Наличие выбоин и неровностей полов не допускается. Для отвода вод при мойке и дезинфекции оборудования, стен и полов производственных и вспомогательных помещений предусматривается устройство трапов. Полы должны иметь достаточный уклон к трапу, которые располагаются в стороне от рабочих мест и проходов. Трапы должны быть с решетками. Приемники и сточные желоба должны быть водонепроницаемыми и удобными для очистки. 
42. На рабочих местах, где по условиям технологического процесса полы постоянно мокрые или холодные, должны устанавливаться подножные решетки или другие теплоизолирующие устройства, выполненные из материалов, легко поддающихся санитарной обработке (использование дерева не допускается).
43. Вентиляционные и световые проемы, а также конструкция теплоизоляции трубопроводов производственных и вспомогательных помещений в организациях должны быть защищены от проникновения грызунов, насекомых и птиц.
44. Внутрицеховые трубопроводы в соответствии с их назначением должны быть окрашены в установленные отличительные цвета  в соответствии с действующими ТНПА и содержаться в чистоте.
45. Рабочие места, проходы и проезды не должны загромождаться сырьем, полуфабрикатами и готовой продукцией.
46. В перерабатывающих цехах, где по условиям производственных процессов полы и стены могут быть загрязнены жиром, их промывают обезжиривающими веществами, разрешенными органами здравоохранения. Смыв полов, загрязненных жиром, должен проводиться теплыми растворами с температурой 35-45 °С.
47. Во всех производственных, бытовых и вспомогательных помещениях постоянно поддерживают надлежащую чистоту. При уборке полов в производственных помещениях в процессе работы должна быть исключена возможность загрязнения технологического оборудования, инвентаря, обрабатываемого сырья и готовой продукции.
Уборку производственных помещений и санитарную обработку технологического оборудования, инвентаря и внутрицехового транспорта проводят в соответствии с действующими ТНПА. Трапы (лотки) для смывных вод ежедневно очищают, промывают и дезинфицируют. Транспортеры, конвейеры, лифты ежедневно подвергают соответствующей уборке в конце смены. Электроосветительную арматуру подвергает санитарной обработке специально обученный персонал по мере загрязнения, но не реже одного раза в месяц.
48. Все двери в производственных помещениях должны быть самозакрывающимися и выполнены из материалов легко поддающихся мойке и дезинфекции (металл, пластик и др.). Не допускается использование деревянных дверей. Открывание дверей должно проводиться наружу из производственных помещений. 
49. В производственных помещениях оконные и фонарные переплеты должны быть выполнены из алюминия, пластика или других материалов легко подвергающихся мойке и дезинфекции. Не допускается применение деревянных переплетов.
50. В производственных помещениях (кроме помещений с кондиционированием воздуха и помещений с наличием открытых производственных процессов), независимо от наличия вентиляционных устройств, должны предусматриваться открывающиеся устройства в окнах, обеспечивающие проветриваемость помещений и направленное движение поступающего воздуха: вверх – в холодный период года, вниз – в теплый период года. Площадь их должна составлять не менее 20% общей площади световых проемов.
51. Конструкция открывающихся частей оконных проемов должна предусматривать возможность закрепления защитных сеток от мух и других нежелательных факторов для производства продукции (створки переплетов должны открываться внутрь).
52. Конструкции окон в производственных и вспомогательных помещениях должны обеспечивать легкий доступ для санитарной обработки как внешних, так и внутренних рам и стекол. 
53. Подоконники в производственных помещениях должны быть гладкими, выполненными из бетона или облицованными плиткой и иметь уклоны.
54. Для сбора мусора в производственных помещениях устанавливают педальные бачки с крышками, а также емкости из полимерных материалов, разрешенных к применению Министерством здравоохранения Республики Беларусь. 
55. Во все производственные помещения организации должны быть подведены горячая и холодная вода. 
56. В производственных помещениях следует предусматривать смывные краны. Раковины для мытья рук с подводкой холодной и горячей воды со смесителем, дозаторы для жидкого мыла, антисептика для обработки рук, электрополотенца или полотенца разового пользования, педальные бачки для отработанных бумажных полотенец. 
57. В каждом цехе, а также в гардеробных должны иметься аптечки первой помощи с набором медикаментов и перевязочных материалов, укомплектованных с учетом производственных вредностей и возможных аварийных ситуаций применительно к каждому производственному участку.
58. В производствах, в которых возможна опасность попадания вредных химических веществ на кожу и слизистые, должны быть устроены гидранты, позволяющие их использование на любом участке цеха, и фонтанчики для промывки глаз. 
59. Для питьевых целей устанавливают питьевые фонтанчики с бесконтактным управлением или сатураторные установки.
60. В производствах и цехах, где проводятся работы с вредными химическими веществами, должны иметься аптечки с набором средств и медикаментов, обезвреживающих их действие и применяемых для оказания первой помощи пострадавшим.
61. Запрещается хранение в производственных помещениях отходов, а также инвентаря и оборудования, не используемых в технологическом процессе.
62. Для хранения уборочного инвентаря и моющих средств предусматривают кладовые, шкафы. В зависимости от места использования уборочный инвентарь отличается по цветовой гамме в соответствии с разработанным и утвержденным руководством организации регламентом.
Для хранения уборочного инвентаря допускается использовать встроенные шкафы или закрытые ниши. Уборочный инвентарь (уборочные машины, тележки, ведра, щетки и др.) должны быть маркированы и закреплены за соответствующими производственными и вспомогательными помещениями.

Для хранения уборочного инвентаря санитарных узлов следует предусмотреть отдельные кладовые, шкафы.

При необходимости при уборке помещений могут быть использованы средства механизации (промышленные пылесосы, установки для мойки и дезинфекции и др.).
63. Для хранения средств, применяемых при дезинфекции, дезинсекции  и дератизации, должны быть предусмотрены специальные складские помещения.
64. Хранение химических веществ в нетехнологической таре, не имеющей соответствующей маркировки, запрещается.
65. На рабочих местах должны быть инструкции санитарной обработки оборудования и инвентаря, утвержденные руководителем организации, и другие материалы, предназначенные для производственного персонала.
66.  Работа без предусмотренных нормами спецодежды и средств индивидуальной защиты запрещается.
67. Работники, получающие согласно действующим нормам средства индивидуальной защиты, должны проходить специальный инструктаж с обучением простейшим способам проверки их исправности и тренироваться в пользовании ими. 
68. Стирка и ремонт спецодежды должны производиться централизованно по мере необходимости, но не реже 1 раза в месяц, а в производствах, связанных с воздействием вредных химических веществ и инфицированных материалов - дегазации и дезинфекции в соответствии с отраслевыми ТНПА.
69. Лотки, трапы, умывальники, раковины, урны подвергают санитарной обработке по мере загрязнения; после окончания смены их тщательно очищают, промывают и дезинфицируют.
70. Освещенность, температура и относительная влажность воздуха в производственных и вспомогательных помещениях должны соответствовать действующим ТНПА.
Раздел 5. Санитарно - бытовые помещения
71. Бытовые помещения могут размещаться в отдельно стоящих зданиях, в пристройке или быть встроены в основной производственный корпус. При размещение бытовых помещений в отдельном здании должен быть предусмотрен отапливаемый переход в производственный корпус.
72. Бытовые помещения для работников производственных цехов организаций, осуществляющих деятельность по производству кож, оборудуют по типу санпропускника с наличием дезинфекционных ковриков при входе. 
Для работающих в ремонтно-электромеханических мастерских, котельной, компрессорной оборудуют отдельные бытовые помещения.
73. В состав санитарно-бытовых помещений для работников производственных цехов организаций, осуществляющих деятельность по заготовке кожсырья и производству кож должны быть включены: гардеробные для верхней и домашней, рабочей одежды и обуви, отдельные бельевые для чистой и использованной одежды, душевые, туалет, помещение для личной гигиены женщин, умывальная с раковинами для мойки рук, ножные ванны, сушилка для одежды и обуви, здравпункт или комната медосмотра, пункт питания (организация общественного питания), помещение для хранения и санобработки уборочного инвентаря.
Бытовые помещения по типу санпропускника должны иметь сквозной проход из «грязной» зоны в «чистую», исключающий возможность прохода рабочих, минуя душ, комнату личной гигиены и т.д.

Дополнительный состав бытовых и вспомогательных помещений определяется в соответствии с гигиенической характеристикой производственных процессов.
74. Гардеробные для рабочей одежды должны располагаться в помещениях, изолированных от гардеробных для верхней и домашней одежды.
75. Душевые должны размещаться смежно с гардеробными; иметь преддушевые, оснащенные вешалками. Следует предусматривать открытые душевые кабины, огражденные с трех сторон и со сквозными проходами между рядами кабин.
76. Количество душевых следует определять в соответствии с действующими ТНПА по числу работающих в наибольшую смену.
77. Бельевые по выдаче чистой и приему использованной рабочей одежды должны входить в состав бытового блока, и быть размещены в отдельных помещениях.
78. Туалеты должны быть утеплены, канализованы, иметь тамбуры, оборудованы раковинами с подводкой горячей и холодной воды через смеситель с бесконтактным управлением, устройствами для дезинфекции рук, электрополотенцами или одноразовыми полотенцами. 
79. Стены, потолки, полы в душевых, гардеробных рабочей одежды, бельевой для выдачи чистой одежды, в санитарных узлах, в комнате личной гигиены женщин должны быть выполнены из влагостойких материалов, легко поддающихся мойке и дезинфекции.
80. Бытовые помещения ежедневно по окончании работы необходимо тщательно убирать и дезинфицировать препаратами, разрешенными Министерством здравоохранения Республики Беларусь.
81. Для уборки и дезинфекции санузлов должен быть выделен отдельный инвентарь, имеющий специальную заметную метку или окраску.
После каждой уборки весь уборочный инвентарь следует погрузить в раствор дезинфицирующих средств согласно инструкции по их применению, разрешенных к применению Министерством здравоохранения Республики Беларусь.
Уборочный инвентарь для санузлов и комнаты личной гигиены женщин должен храниться отдельно от уборочного инвентаря других помещений – в специально отведенном месте.

82. В душевых должны быть резиновые либо пластиковые коврики, вешалки для одежды и банных принадлежностей. Использование деревянных трапов и решеток не допускается. 
83. Пункты питания могут размещаться в составе бытовых помещений или в отдельно стоящих зданиях. Число посадочных мест рассчитывается с учетом работающих в наиболее многочисленную смену.
У входа в столовую должны быть предусмотрены вешалки для одежды, умывальные с подводкой горячей и холодной вод через смеситель, мылом и электрополотенцами либо одноразовыми полотенцами; при необходимости – гардеробные с числом крючков, соответствующим числу посадочных мест. Принимать пищу непосредственно в цехах запрещается.
При отсутствии столовых следует предусматривать буфет, а также помещение для приема пищи, которое должно быть оборудовано вешалками для одежды, кипятильником, умывальником, столами и стульями, холодильником, оборудованием для подогрева пищи. 
При проектировании столовых и пунктов питания новых организаций, осуществляющих деятельность по заготовке и первичной переработке кожсырья, следует предусматривать возможность перехода в столовую или пункт питания для рабочих цеха первичной переработки кожсырья через бытовые помещения по типу санпропускника, в котором они могут сменить санитарную  одежду на сменную одежду для посещения столовой.

Рабочие других производств производственной и хозяйственно-складской зон допускаются в столовую или буфет при условии снятия специальной одежды, для чего при входе в столовую должно быть предусмотрено помещение, оборудованное вешалками.

84. Пункты питания (столовые, буфеты) должны соответствовать санитарным требованиям, установленным для организаций общественного питания.
85. Использование бытовых помещений не по назначению запрещается.
86. Хранение домашней, уличной одежды на рабочих местах в производственных помещениях запрещено.
Раздел 6. Водоснабжение и канализация

87. Организации должны иметь схемы водопроводных (питьевая, техническая вода), с указанием мест контроля показателей качества и безопасности воды, и канализационных сетей.
88. Организации должны быть обеспечены достаточным количеством воды необходимого качества. Расчет потребности в воде следует проводить в соответствии с действующими ТНПА. 
89. Выбор источников водоснабжения, места забора воды, расчет границ и план мероприятий по благоустройству зоны санитарной охраны источников водоснабжения должны проводиться в соответствии с действующими ТНПА и подлежат обязательному согласованию с органами государственного санитарного надзора.
90. Устройство системы водоснабжения организаций, осуществляющих деятельность по производству кож должно отвечать требованиям действующих ТНПА.
91. Дезинфекция накопительных резервуаров и водопроводных сетей должна проводиться в соответствии с действующими ТНПА, а также по предписанию органов и учреждений, осуществляющих государственный санитарный надзор, и фиксироваться в специальном журнале.
92. Обеззараживание воды следует проводить методами, разрешенными Министерством здравоохранения Республики Беларусь.
93. Технический водопровод должен быть раздельным от хозяйственно-питьевого водопровода. Обе системы водоснабжения не должны иметь никаких соединений между собой и должны быть окрашены в отличительные цвета.
Точки водозабора обеих систем водоснабжения необходимо отмечать соответствующими надписями: «питьевая», «техническая».

Коммуникации оборотных систем водоснабжения перед пуском в эксплуатацию, а также периодически в процессе эксплуатации должны подвергаться дезинфекции.
94. В целях профилактики следует предусматривать ежегодную проверку технической исправности и при необходимости ремонт оборудования источников водоснабжения, водопроводной сети, запасных резервуаров, смотровых колодцев и т.п.
95. Обо всех случаях аварий водопроводных и канализационных сетей администрация организации обязана немедленно сообщить в органы государственного санитарного надзора и коммунального хозяйства.
96. Устройство системы канализации организаций, осуществляющих    деятельность по переработке кожсырья и производству кож должно отвечать требованиям действующих ТНПА.
97. При необходимости следует предусматривать локальную очистку загрязненных сточных вод.
Раздел 7. Освещение, отопление, вентиляция и кондиционирование воздуха

98. Естественное и искусственное освещение производственных, вспомогательных и бытовых помещений должно соответствовать  требованиям  действующих ТНПА.
99. В производственных, вспомогательных и административно-бытовых помещениях должно максимально использоваться естественное освещение.
100. Окна, выходящие на юг, юго-восток и юго-запад должны иметь солнцезащитные устройства (жалюзи, козырьки и т.п.).
101. Световые проемы запрещается загромождать тарой, оборудованием и другими предметами внутри и вне здания.
102. Остекленная поверхность световых проемов окон, фонарей и т.д. должна очищаться от пыли и копоти по мере загрязнения, но не реже 1 раза в квартал снаружи. Внутренняя остекленная поверхность должна промываться и протираться не реже одного раза в 15 дней.
103. Искусственное освещение должно быть общим и комбинированным и должно соответствовать требованиям действующих ТНПА.
104. В качестве светильников в производственных и административно-бытовых помещениях необходимо использовать люминесцентные лампы, а в  помещениях с вредными условиями труда или не имеющих постоянных рабочих мест  – лампы накаливания.
105. Светильники с люминесцентными лампами должны быть оборудованы защитной решеткой (сеткой), рассеивателем или специальными ламповыми патронами, исключающими возможность выпадения ламп из светильников; светильники с лампами накаливания – сплошным защитным стеклом.
106. Для осмотра внутренних поверхностей аппаратов и емкостей необходимо использовать переносные лампы напряжением не выше 12V, имеющие защитные сетки с ячейками не более 2 мм2.
107. Светильники должны содержаться в чистоте и исправности. Чистка светильников должна проводиться не реже 1 раза в месяц.
108. Эксплуатация осветительных установок с перегоревшими или исчерпавшими свой ресурс лампами, ламп без защитной арматуры во всех помещениях не допускается. Данные лампы должны своевременно заменяться.
109. Вышедшие из строя или исчерпавшие свой ресурс лампы, содержащие ртуть, должны накапливаться в специально выделенном помещении и регулярно, не реже одного раза в год, передаваться в специализированные организации для утилизации. Выбрасывание ламп в мусор, хранение на открытом складе или складе, предназначенном для хранения других материалов, изделий, готовой продукции запрещается.
110. В организации при использовании средств отопления, вентиляции (или кондиционирования) в производственных и вспомогательных помещениях должен быть создан благоприятный микроклимат для работы обслуживающего персонала и обеспечения технологического процесса.
111. Системы отопления, вентиляции и кондиционирования должны обеспечивать на рабочих местах в производственных, вспомогательных, бытовых и административных помещениях параметры микроклимата в соответствии с требованиями действующих ТНПА.
112. Отопление складов следует предусматривать для поддержания в них определенной температуры, необходимой для хранения сырья, продукции и вспомогательных материалов. В неотапливаемых складах отопление следует устраивать лишь в подсобных помещениях для длительного пребывания обслуживающего персонала (в течение рабочего дня).
113. Во всех производственных и вспомогательных  помещениях в качестве нагревательных приборов должны применяться радиаторы и другие системы отопления, конструкция которых обеспечивает доступную очистку. Поверхность их должна быть выполнена из легко очищающихся материалов, и регулярно очищаться от пыли.
114. Концентрация химических веществ и пыли в воздухе рабочей зоны должна соответствовать требованиям действующих ТНПА.
115. Кратность воздухообмена отдельных помещений производственных и подсобных зданий принимается в соответствии с действующими требованиями ТНПА. 
116. Оборудование, являющееся источником интенсивного выделения тепла, влаги и вредных веществ, должно снабжаться местными системами вытяжной вентиляции.
117. Оборудование являющееся источником пыли должно быть обеспечено индивидуальными специализированными системами очистки.
118. Устройства вытяжной вентиляции следует размещать от воздухозаборных устройств на расстоянии не менее 10 метров по горизонтали или 6 м по вертикали, при горизонтальном расстоянии менее 10 метров.
119. Устройство приточно-вытяжных общеобменных систем вентиляции должно обеспечивать в зданиях баланс притока и вытяжки.
С целью локализации вредных веществ в помещениях, в которых выделяются вредные вещества, аэрозоли, избытки тепла и влаги, следует устанавливать отрицательный дисбаланс (т.е. с преобладанием вытяжки над притоком); в помещениях, где отсутствуют вредные выделения, устанавливается положительный дисбаланс.

Системы принудительной и естественной вентиляции должны исключать возможность попадания воздуха из «грязных» зон организации в «чистые».
120. Конструкция оборудования систем вентиляции и кондиционирования воздуха должна обеспечивать легкий доступ для ее мойки и дезинфекции, она должна иметь покрытие, стойкое к применению моющих и дезинфицирующих средств, подвергаться регулярным санитарным обработкам согласно действующих ТНПА и содержаться в постоянной чистоте.
121. На действующие или вновь оборудованные вентиляционные установки в организациях  должны быть технические паспорта, в которых указываются результаты технических и гигиенических испытаний определения их технической исправности и санитарно-гигиенической эффективности. 
122. В производственных помещениях не допускается устройство ниш в стенах и перегородках для установки отопительных, нагревательных приборов, а также укрытие их декоративными решетками.
123. Вентиляционные и отопительные установки не должны создавать шум и вибрацию, превышающую допустимые уровни.
Раздел 8. Технологические процессы, оборудование и инвентарь
124. Технологическое оборудование должно соответствовать требованиям ТНПА.
125. Расстановка технологического оборудования должна проводиться в соответствии с технологической схемой, обеспечивать поточность технологического процесса, короткие и прямые коммуникации транспортных средств, исключать встречные потоки сырья, полуфабрикатов и готовой продукции.
126. При расстановке оборудования должен быть обеспечен свободный доступ работающих к нему для проведения контроля за производственными процессами, качеством сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, а также для мойки, уборки и дезинфекции помещений и оборудования.
127. Технологическое оборудование и аппаратура должны быть установлены таким образом, чтобы обеспечивался полный слив моющих и дезинфицирующих растворов. 
128. Технологическое оборудование должно иметь гладкие, легко очищаемые поверхности. Не допускается использование дерева и других не влагоустойчивых, с неровной поверхностью материалов.
129. Запрещается использовать одни и те же весы для взвешивания сырья и готовой продукции.
130. Внутрицеховой транспорт и тара, индивидуальный инструмент, уборочный инвентарь должны быть закреплены за каждым отдельным участком цеха, видами сырья, готовой продукцией и промаркированы или разработан регламент использования тары для производственного процесса по цветовой гамме. Использование их не по назначению не допускается.
131. Возвратную тару  принимают от получателей продукции в чистом виде. При необходимости дополнительно она подвергается санитарной обработке в организации.
132. Чистая тара для готовой продукции должна храниться на стеллажах или специальных подставках в отдельном сухом помещении.
133. В производственных цехах и складских помещениях для подъема  и перемещения грузов использование автотранспорта с двигателями внутреннего сгорания запрещается.
134. Санитарная обработка технологического оборудования и инвентаря является неотъемлемой частью технологического процесса.
135. Для мойки и дезинфекции оборудования, аппаратуры, инвентаря, санузлов, рук и так далее должно быть предусмотрено помещение для централизованного приготовления моющих и дезинфицирующих растворов.
Хранение моющих и дезинфицирующих средств разрешается только в специальном отведенном помещении или специальных шкафах закрывающихся на замок.
136. Мойка оборотной тары должна проводиться отдельно от мойки внутрицеховой тары и инвентаря. Оборотная тара перед употреблением должна подвергаться обязательной санитарной обработке в организации, независимо от того, была ли она обработана до доставки в организацию.
137. Технологические процессы организуют таким образом, чтобы исключались пересечения потоков и контакты сырья, полуфабрикатов и готовых продукции. 
138. Все поступающее сырье, вспомогательные, тароупаковочные материалы и выпускаемая продукция должны соответствовать требованиям действующих в Республике Беларусь ТНПА и сопровождаться документами, предусмотренными законодательством Республики Беларусь для каждого вида продукции и материалов.
Раздел 9. Сырье, вспомогательные материалы, упаковка, 

хранение, отпуск и транспортировка.
139. Сырье и вспомогательные материалы допускаются в производство только при наличии заключения специалистов технологического контроля организации, которое отражается в специальном журнале.
140. Подготовка сырья к производству должна проводиться в отдельном помещении – подготовительном отделении. Растаривание сырья, полуфабрикатов и подсобных материалов должно проводиться после предварительной очистки тары от поверхностных загрязнений.
141. При использовании вспомогательного сырья необходимо предусмотреть наличие отдельных оборудованных помещений для обработки и подготовки к производству в соответствии с требованиями ТНПА.
142. Не использованные упаковочные материалы должны храниться вне участков производства и быть защищенными от пыли и загрязнений.
143. Маркировку на транспортную и потребительскую тару наносят согласно ТНПА.
144. Для хранения готовой продукции в организации должны быть оборудованы складские помещения достаточной площади и объема в зависимости от ассортимента и объемов изготовляемой продукции.
145. Погрузочно-транспортные операции и хранение вредных химических веществ должны осуществляться в соответствии с требованиями действующих ТНПА в зависимости от их физико-химической и токсикологической характеристик.
146. Технологические операции на складах осуществляются в соответствии с ТНПА.
Раздел 10. Личная гигиена

147. Каждый работник организации несет ответственность за выполнение правил личной гигиены, за состояние рабочего места, за выполнение технологических и санитарных требований на своем участке.
148. Все поступающие на работу и работающие в организации должны подвергаться медицинским обследованиям в соответствии с требованиями, установленными учреждениями санитарно-эпидемиологической службы.
149. Каждый работник должен иметь личную медицинскую книжку, куда регулярно заносятся результаты всех исследований и профилактических иммунизаций.
150. Все вновь поступающие работники должны пройти гигиеническую подготовку и сдать экзамен с отметкой об этом в соответствующем журнале и в личной медицинской книжке. 
151. Работники производственных цехов обязаны при появлении признаков  у них и членов их семей, повышении температуры, нагноениях и симптомах других заболеваний сообщать об этом администрации и обращаться в здравпункт организации или другое медицинское учреждение для получения соответствующего лечения.
152. Принимать пищу следует в столовых, буфетах, комнатах для приема пищи или других пунктах питания, расположенных на территории организации или поблизости от него.
Запрещается  хранить пищевые продукты в индивидуальных шкафах гардеробной.
Раздел 11. Дезинфекция, дезинсекция и дератизация

153. В производственных и вспомогательных помещениях не допускается наличие грызунов, мух, тараканов и других насекомых.
154. В организациях, осуществляющих деятельность по заготовке кожсырья и производству кож выполняется комплекс санитарно-технических, гигиенических, профилактических и иных мероприятий, направленных на предупреждение проникновения, распространения и размножения насекомых и грызунов согласно действующих ТНПА.
155. Дезинфекцию, дезинсекцию и дератизацию проводит обученный персонал организации по мере необходимости, но не реже одного раза в два месяца или на договорной основе с организациями, имеющие лицензию на проведение таких видов работ.
156. В организации должны быть созданы необходимые условия для эффективного проведения дезинфекционных, дератизационных и дезинсекционных работ, исключена возможность контакта химических препаратов с вырабатываемой продукцией, вспомогательными, упаковочными материалами, тарой.
157. Открывающиеся окна и дверные проемы на весенне-летний период должны быть закрыты сеткой, не допускающей проникновение насекомых.
158. При реконструкции и ремонте производственных и вспомогательных цехов необходимо проводить строительно-технические мероприятия по защите зданий и помещений от проникновения грызунов.
159. Проведение работ по уничтожению насекомых химическими средствами допускается только силами специалистов-дезинсекторов и  дератизаторов.
160. Для хранения препаратов, применяемых при дератизации, дезинфекции  и дезинсекции, должны быть предусмотрены специальные складские помещения. Помещения должны быть закрыты и соответствующим образом обозначены. На всех препаратах должны быть разборчивые этикетки.
Раздел 12. Ветеринарно-санитарные требования при экспорте

161. Организации, осуществляющие деятельность по переработке кожсырья и производству кож и планирующие экспорт своей продукции обязаны иметь экспортный ветеринарный номер, выданный в установленном порядке. Отвечать единым ветеринарно-санитарным требованиям таможенного союза.
162. При экспорте продукции необходимо выполнять ветеринарно-санитарные и гигиенические требования страны импортера.
Раздел 13. Обязанности и ответственность администрации   организации за соблюдением настоящих правил

163. Администрация организации, осуществляющей деятельность по переработке кожсырья и производству кож, обязана:
создать условия, необходимые для выработки безопасной продукции гарантированного качества;
обеспечить прохождение установленными категориями работников в определенные сроки необходимых медицинских обследований, иммунизаций а также обучение и сдачу экзамена по гигиенической подготовке;

неукоснительно выполнять требования государственного сельскохозяйственного надзора в области ветеринарии и территориальных учреждений санитарно-эпидемической службы;
обеспечить каждого работника организации комплектами санитарной одежды в соответствии с действующими нормами, организовать регулярную ее стирку, а при необходимости и дезинфекцию, выдачу в чистом, исправном состоянии;
выделять специальный персонал для уборки территории, помещений, обеспечить условия для качественной санитарной обработки оборудования;
довести до сведения всех работающих в организации настоящие Правила, организовать их изучение и обеспечить неуклонное выполнение.
164. Ответственность за выполнение настоящих  Правил возлагается на руководителей организаций и начальников (мастеров) цехов.
165. Контроль за соблюдением настоящих Правил осуществляют органы государственного сельскохозяйственного надзора в области ветеринарии, а также ветеринарная служба организаций, осуществляющих переработку кожсырья и производство кож.
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